
 

 

 

 

»Nur wenige Menschen  
sind fähig der Realität zu  

entfliehen. Die Zeit steht für  
diese Stunden still denn nichts,  

was man wirklich liebt,  

ist vergänglich!« 
 

 

Alle Rumspezialitäten werden ausgeschenkt in 4 cl. Preise in Euro inkl. Service und MwSt. Bei Allergien oder Fragen zu Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

All rum specialties are served in 4 cl. Prices in Euros include service and VAT. In case of food allergies or questions about ingredients, please contact our staff.   



 

 

 
 

 

 

Schwere Ledersessel, strahlende Kronleuchter und eine ausgezeichnet  
sortierte Spirituosenauswahl mit echten Raritäten – die Hemingway Bar im  
englischen Stil besticht durch die größte Rumsammlung Süddeutschlands.  

 

Vormittags für ungezwungene Business- und Lunchtermine und abends zum Aperitif  
erwartet Sie die Hemingway Bar täglich von 9:00 bis 1:00 Uhr.  

 

Testen Sie unsere beliebten Rumflights und entdecken Sie Ihren persönlichen Favoriten, 
jeden Mittwoch bis Samstag spielt ab 21:00 Uhr Piano-Live-Musik. 

  



 

Karibik – Kuba 
 

 

Aus Melasse destillierter goldener Rum, gereift in ausgesuchten Eichenfässern mit Noten von 
Kräutern, reifen Früchten, komplexem Körper und langem Nachklang. Leicht und delikat. 

12,00 

Ein vollmundiger Rum, der sehr ausgewogen und weich am Gaumen wirkt  
und eine nicht zu dominante Süße sein Eigen nennt. 

8,00 

Santiago de Cuba Anejo ist ein feiner kubanischer Rum der für mindestens 5 Jahre  
in Eichenfässern reifte. Ein rundum harmonischer Rum mit schönen Aromen von  

Vanille, Toffee, Karamell und dezenter Fruchtnote. 

6,00  



 

Karibik – Kuba 
 

 

Ist sieben Jahre in Eichenholzfässern gereift. Dieser edle Rum besticht  
durch volles Aroma und dem besonders filigranen Geschmack. 

6,00 

Ein Rum, der mindestens 15 Jahre im Eichenfass reift und eine  
sehr weiche und harmonische Geschmacksnote hat. 

13,50  



 

Karibik – Dominikanische Republik 
 

 

Unverwechselbar weicher Charakter und vollaromatischer Geschmack mit Eindrücken von 
Backpflaume, Vanille und tropischen Früchten. Nach dem Originalrezept aus 1862 hergestellt. 

7,00 

Die Aromastoffe und das besondere karibische Klima verleihen diesem Rum seine  
einzigartige Note von würzigen Hölzern, tropischen Früchten und Vanille 

8,00 

Außergewöhnlicher Rum mit der Süße und dem Geschmack tropischer Früchte.  
Angenehme Schoko-Karamell-Note. Lang und sanft im Abgang 

9,00 

12 Jahre alter Solera Rum aus der Dominikanischen Republik. Überraschend mild und komplex. 
Ein stilsicherer und geschmacklich hervorragender Premium-Rum. 

11,00  



 

Karibik – Dominikanische Republik 
 

Die zweifache Lagerung in ehemaligen Bourbon- und Sherry-Fässern verleiht  
diesem Rum nach bis zu 14 Jahren Reifezeit einen besonders kräftigen und  

vollmundigen Geschmack mit einer leichten Sherry Süße. 

12,00 

Der bis zu 5 Jahre gereifte Rum eignet sich ideal zum Mixen von Cocktails  
und Longdrinks, ist aber auch pur ein echter Genuss. 

6,00 

Den bis zu 8 Jahre in Weißeichen- und Roteichenfässern gereiften Brugal XV genießt  
man am besten pur oder auf Eis. Geschmack: mild und trocken, nach karamellisierten, 

getrockneten Früchten, Zimt und Mandeln, sowie würzigen Holznoten 

7,00 

Nach bis zu 12 Jahren Reifezeit wird dieser von Hand in eine edle Flasche gefüllt.  
Volles Aroma rauchiges mit Noten und Nuancen von Pekannuss. 

17,00  



 

Karibik – Dominikanische Republik 
 

 

Matusalem Rum präsentiert mehr als ein Jahrhundert elegante  
kubanische Tradition nach dem Solera-Prinzip.  

6,00 

Matusalem Rum präsentiert mehr als ein Jahrhundert elegante  
kubanische Tradition nach dem Solera-Prinzip.  

7,00 

Matusalem wird bis heute in Tradition produziert – nach den anspruchsvollen Prinzipien,  
die vor über einem Jahrhundert durch die Gründer etabliert wurden (Solera-Prinzip). 

8,00 

Matusalem Rum Gran Reserva 23 Jahre ist das Spitzenprodukt der Marke Matusalem  
und lagerte für mindestens 23 Jahren in ausgesuchten Eichenholzfässern.  

Dieser Rum besitzt Noten von Vanille, Karamell, Eichennoten und Cognac-Tönen. 

12,00  



 

Karibik – Dominikanische Republik 
 

 

Fruchtig süßliches Aroma mit Vanille. Am Gaumen intensiv, vollmundig, süß,  
hölzern und angenehm würzig. Holz, exotische Früchte und Mandeln. 

11,00 

Aromatischer, für 15 Jahre gelagerter Rum, der eine zusätzliche Reifung  
im Portwein-Fass erhielt und mit komplexen Aromen von Honig, Toffee, Vanille,  

Kaffee und dunkler Schokolade mit dezenten Eichennoten glänzt. 

12,00 

Diese limitierte Edition wurde 2013 abgefüllt und bietet dem Gaumen komplexe Aromen von 
Honig, Toffee, Vanille, Kaffee und dunkler Schokolade mit Holznoten und etwas Karamell. 

14,00  



 

Karibik – Trinidad & Tobago 
 

 

Seit 1923 in Betrieb produzierte die Brennerei ihre Rums ausschließlich auf Basis von 
reiner Trinidad-Zuckerrohr-Melasse. Als die angrenzende Zuckerraffinerie die Produktion 

einstellte, bedeutete dies den Rohstoff-Stopp für Caroni. Die Brennerei wurde geschlossen. 

14,00 

Der kräftige, ergiebige, reife Genuss des Caroni Trinidad 15 Jahre ist von holzigen Noten 
geprägt, er offenbart außerdem süße Töne von Kakao und Vanille. An Nase und Gaumen verspürt 

man einen Beiklang Würze, wie Muskatnuss und Zimt, sowie fruchtige Nuancen. 

15,00 

1996 destilliert, 12 Jahre im Eichenfass gereift, 2008 in limitierter Menge abgefüllt, 
komplex, intensiv, Torf, Toffee, Gewürze, delikat und fruchtig. 

19,00  



 

Karibik – Trinidad & Tobago 
 

 

Der Rum-Hersteller Bristol Caroni aus der Karibik hat sich auf dem internationalen Markt 
mit seinen raffinierten Jahrgangsabfüllungen einen Namen gemacht, aufgrund seines komplexen 

Aromas und seines tiefen, anregenden Geschmacks ist er weltweit sehr angesagt. 

2 cl   27,00   |   4 cl   45,00 

Nach dem aus der Mythologie und Seefahrerlegenden bekannten Meeresungeheuer benannt.  
Dieser Spiced Rum ist so dunkel wie Tintenfischtinte und so stark wie eine Krake.  

Weich mit würzigen Aromen wie Zimt, Nelke, aber auch Schokolade. 

8,00 

Seidenweich mit verführerischen Aromen von Honig, Früchten, Schokolade,  
Kräutern und Gewürzen, die Finale endlos lange nachhallen. 

15,00 

Am Gaumen sehr weich mit warmen Aromen von Schokolade, Nougat,  
Mandelcreme und Honig, wunderschöne Länge mit zartem Schmelz. 

9,00  



 

Karibik – Martinique 
 

 

Aus den Destillerien Agricoles de Sainte-Luce auf Martinique kommt ein  
geschmackvoller Rum, der für lange Zeit in kleinen Eichenfässern ruhte  

um seine feine und würzige Charakteristik zu entwickeln. 

11,00 

Blumig würziger Rum, mit besonderem Aroma von Nelken, Zimt, Muskat, Vanille und Nüssen. 

5,00 

Geblended aus Rums von 3 verschiedenen karibischen Inseln, Trinidad, Martinique und 
Jamaika, stammend. Aromen von getrockneten Früchten, Ananas, Zuckerrohr, Banane, Sherry und 

Holz. Sehr weicher, reintöniger und langanhaltender Geschmack. 

7,00 

Aromen von Zedernholz, kandierter Orange, Vanille, braunem Zucker und Gewürzen.  
Am Gaumen weiche, würzige Noten mit einem Hauch Weihrauch und Ingwer. 

19,00  



 

Karibik – Jamaika 
 

 

12 Jahre, exotische Früchte, würzige Süße, leicht torfig. 

9,00 

12 Jahre, honigfarben, Aromen von Kaffee, Vanille, leichte Würze, und exotischen Früchten. 

9,00 

Ein tiefgoldener Blend aus 15 unterschiedlichen, in Eichenfässern gereiften Jahrgängen. 

6,00 

Ein tiefgoldener Blend aus unterschiedlichen, in Eichenfässern gereiften Jahrgängen. 

6,00 

Er überzeugt durch ein kräftiges körperreiches Bouquet mit aromatischer Komplexität 
einschließlich Vanille, Kakao, Orangenschale, und einer Prise Mandel. 

11,00  



 

Karibik – Jamaika 
 

 

Besticht durch seine intensiven Aromen von getrocknetem Gras und Vanille,  
sowie Holz und Gewürzaromen. Aber auch leichte blumige Noten  

und Karamell finden sich in diesem Rum wieder. 

9,00 

Zu 100 Prozent ein jamaikanischer Rum, der ausschließlich aus  
jamaikanischer Melasse hergestellt wird. 

6,00 

Breite Palette von exotischen Aromen, 9 Jahre Fasslagerung, langer Abgang. 

9,00 

Weiche Aromen von Karamell, Gewürzen, exotischen Früchten mit Pflaume  
und Rosinen und einer leichten Holznote. 

7,00  



 

Karibik – Guyana 
 

 

Aus der weltbekannten Demerara-Destillerie, Jahrgangsrum mit rot-goldenem Schimmer.  
In der Nase sehr harmonisch, feine Nuancen von Honig, Karamell, und Schokolade.  

Dieser Rum besticht durch eine wuchtige Komplexität, ist satt und wunderschön lang. 

2 cl   41,00   |   4 cl   78,00 

Dunkle Bernsteinfarbe, harmonisch, weich mit feinen Schokoladen und Röstaromen. 

12,00 

Goldener Demerara-Rum, mindestens 12 Jahre in Eichenfässern gereift,  
ausgezeichnetes Aroma, etwas Vanille, viel Toffee, ganz leichte, feine Eichennote  

und würzige Süße, im Geschmack sehr fein. 

9,00 

Aroma: nach Vanille und Karamell. Geschmack: vollmundig, süß, Gewürze, leichte Fruchtnote. 

7,00  



 

Karibik – Guyana 
 

 

Aromen von Melasse, etwas Vanille und dunklen Gewürzen.  
Nachklang ist delikat, mit süßen Nuancen und langanhaltend. 

9,00 

Hergestellt wird dieser Rum in der letzten noch vorhandenen historischen Destillerie der 
weltberühmten Kolonie Demerara. Es wird sehr auf die Einhaltung des alten Kunsthandwerks 

des Destillierens geachtet, auch wenn mit modernster Technik gearbeitet wird. 

8,00 

Eine Mischung aus Pot-Still- und Continuous-Still-Rumsorten aus Jamaika, Guyana & Barbados, 
in Eichenfässern gereift Sein Aroma enthält Nuancen von Toffee, Karamell und Rosinen. 

6,00  



 

Karibik – Barbados 
 

 

Ein Spitzenprodukt aus der ältesten Rum-Destillerie auf Barbados. Wasser aus einer eigenen 
Quelle und die mindestens 2-jährige Reifezeit in Eichenfässern geben Mount Gay Rum seinen 

unvergleichlichen milden, weichen und feinen Geschmack. 

7,00 

Tradition und höchste Finesse. Typisch delikate Basisnote von reifen Bananen,  
süßen Mandeln, Vanille und Mokka. 

11,00 

Die lange Reifung erfolgt in ehemaligen Bourbon Fässern aus amerikanischer Eiche.  
Vanille und Fruchtaromen, Noten von Mandel, Zimt und süßem Toffee. 

9,00 



 

Karibik – Jungferninseln 
 

 

Seine intensiven Fruchtaromen von Orange, Mango, und Papaya verschmelzen mit einer 
seidenartigen Textur und münden in einen langen und süßlichen Nachklang. 

11,00 

Ein dunkler Rum, verfeinert mit den natürlichen Aromen von Vanille, Karamell  
und ein Hauch von Zimt und Mandel. 

7,00 

Erobert den Gaumen mit einer Sinfonie, welche ihre süßen Töne der Vanille, verbunden  
mit würzigen Klängen und einem sanften Touch Eiche erklingen lässt. 

9,00  



 

Karibik – St. Lucia 
 

 

In der Nase mit Noten von Toffee und reifen Äpfeln, zeigt dieser Rum am Gaumen leichte 
Süße, würzige Töne von Vanille, getrockneten Früchten und Honig. Der Abgang ist von dem 
eines fruchtigen Lowland Single Malt Whiskys nur ausgesprochen schwer zu unterscheiden. 

7,00 

Hergestellt von der Chairmans Brennerei, bernsteinfarben, Zitrus- und tropische Früchte, 
entwickelt Aromen von Kaffee, Kakao, English Toffee, im langen Finish Zigarren und Pfeffer. 

12,00 

Bernsteinfarbig mit Noten von Honig, Vanille, Toffee und leichten Röstaromen. 

15,00  



 

Karibik – Haiti 
 

 

Ausgeglichen mit viel Weichheit und Abrundung. Aromatische Frische mit  
charakteristischen Rum-Noten und ein wenig Pfeffer am Schluss. 

6,00 

Mächtiger Körper, zart und ausgewogen. Die anfängliche Frische lässt  
kräftigen und komplexen Noten genügend Raum, Röstaromen. 

7,00 

Bekommt seine dunkle Bernsteinfarbe bei der 15-jährigen Reifung in französischen 
Eichenholzfässern. Dieser Rum erinnert an einen Cognac. Sehr langer Abgang mit 

Wiederaufscheinen der Zitrusfrüchte und Gewürze. 

12,00  



 

Karibik – Suriname – Nicaragua 
 

 

Sein weicher Geschmack mit leicht süßen Noten von Vanille, Toffee und Karamell, sowie 
Anklängen von Kirsche und Apfel, verleihen dem Rum seinen einzigartigen Geschmack. 

5,00 

Weich und komplex mit Aromen von Vanille, Toffee und Karamell. 

11,00 

Ein klassischer Rum, der durch seine Qualität das gewisse Etwas besitzt,  
das ihn zu einem besonderen Geschmackserlebnis macht. 

9,00 

Dieser Rum reift 18 Jahre lang in ausgesuchten Eichenfässern und kann durch einmalige 
Geschmacksnoten punkten. Süß, nussig, schokoladig mit buttrigen Noten. 

11,00  



 

Karibik – Grenada – Nicaragua 
 

 

Six Saints Rum werden keine Gewürze zugefügt, sondern es ist ein unverfälschter, 
altmodischer Karibik-Rum – sorgsam auf traditionelle Art hergestellt. Fruchtiger, 

authentischer Rum mit Aromen von Papaya, Banane, Vanille und einem würzigen Charakter. 

9,00 

Ein komplexer mit vollem Körper ausgestatteter Rum. Kokos, Kakao, Nuss- und 
Schokoladennoten vereinen sich mit Toffee, Karamell und Vanille. 

9,00 

Geschmack: süß, schokoladig, kräftige Noten von Eiche, Karamell und Vanille. 

11,00 

  



 

Südamerika – Venezuela 
 

 

Ein Rum Blend, aus sehr alten Rumsorten, die in Weißeichefässern reifen.  
Weich, elegant mit Aromen von Vanille, Würze und Toffee. 

9,00 

Würzige Harmonie, viel Körper. Der wohl berühmteste gereifte Rum Venezuelas. 

9,00 

5–6 Jahre in edlen Eichenfässern gereift, die zuvor für Bourbon-Whiskey verwendet wurden. 

9,00  



 

Südamerika – Venezuela 
 

 

Mild, rund, süße Vanille, leichte Melasse, würzige Dörrpflaume. 

6,00 

Schokolade, Buttertoffee, nussig, dunkle Frucht, 
Vanille, Orange, Honig, Muskat, vollmundig. 

9,00 

Mild, harmonisch, seidig, würzig-süße Noten von Melasse, Vanille und Pflaumenmarmelade. 

8,00 

Man hat sich die besonders gute Ernte im Jahre 2001 für diese meisterliche Kreation 
aufgehoben. Seit Langem gab es in Venezuela keine so Hervorragende. 

17,00  



 

Südamerika – Ecuador – Peru 
 

 

10 Jahre in amerikanischen Eichenfässern gelagert und gereift mit Noten von heller 
Schokolade, weich-würzig mit etwas Vanille. 

8,00 

Mind. 12 Jahre im Eichenfass gereifte Qualitäten wurden für diese Cuvée vom Masterblender 
ausgewählt. Sehr weich und komplex, schöne Aromen von Schokolade, Tabak und Toffee. 

13,00 

Ein junger frischer Rum aus Peru mit fruchtigem Anklang. Erfreulich gut und pur zu trinken. 

5,00  



 

Zentralamerika – Panama 
 

 

Weich, süßlich und gehaltvoll mit Vanillearomen. Am Gaumen komplex, lieblich und cremig, 
mit Aromen von Vanille, Toffee, Kokosnuss, Früchte. 

9,00 

Leicht süß und weich mit deutlichen Vanillenoten. Am Gaumen cremig und fruchtig mit Aromen 
von Vanille und exotischen Früchten. Würziger Abgang. 

6,00  



 

Zentralamerika – Guatemala 
 

 

Feiner Hauch von Toffee, Karamell und Banane, ein opulenter samtiger Auftakt. 
Karamellisierte Früchte und teuerste Eiche. 

12,00 

Schwarzes Karamell, frisches Zuckerrohr und Noten von schwarzen Beeren  
und braunen Gewürzelementen begleiten das andauernde Finish. 

19,00 

Wurde in Anlehnung an den Ron Zacapa Black Label ausschließlich für den  
deutschen und italienischen Markt entwickelt. 

14,00 

Eine ausgewogene Auswahl von Aromen inspiriert durch die Mayas. Kräuter, Minze. Am Gaumen 
Noten von Karamell, Zimt und Rosinen, aber auch Anklänge von Vanille und gerösteten Holz. 

15,00  



 

Zentralamerika – Guatemala 
 

 

Ein weicher, vielschichtiger, vollmundiger Geschmack verwöhnt auch den anspruchsvollen 
Gaumen. Verschiedene Wildkräuter, fruchtige, süße Rosinen und zarte Vanille  

bilden eine wahre Komposition an exquisitem Geschmack. 

6,00 

Um eine schonende Lagerung zu ermöglichen, wird er auf 2300 Metern über dem Meeresspiegel 
in Weißeichefässern gelagert. Sein feiner Duft nach Beeren und karamellisierten Früchten 

überzeugt nicht nur durch seine angenehme Zuckerrohrnote. 

9,00  



 

Nordamerika – Mexiko 
 

 

Geschmack nach Rosinen, Pflaume, Nussbaumholz mit Anklängen von Schokolade und Kaffee.  
Im Abgang langanhaltend und seidenweich. 

8,00 

Der Gaumen wird berührt von einer Komposition, die herrlich ausgewogen und weich ist.  
Mit Tönen von getrockneten Früchten und Mandeln, gepaart mit würzigen Facetten und  

der Süße von Melasse betört dieser die Geschmacksknospen. 

9,00  



 

Nordamerika – Bermuda 
 

 

Ein schöner Blend aus 3 Jahre alten Rumsorten. In den Aromen von Buttertoffee, Vanille, 
Kaffee, dunklem Karamell und schwarzen Beerenfrüchten ist er gut ausgeglichen. 

7,00 

Hergestellt aus verschiedenen Rumsorten, die sowohl in »pot stills« als auch im »column 
stills« destilliert wurden. Sobald der Rum die Flasche verlässt, verströmt er ein Aroma mit 

Noten von Vanille und Karamell und einem Hauch von Kaffee, Früchten und reifen Beeren. 

9,00  



 

Spanien – Kanarische Inseln 
 

 

Diese außergewöhnliche Kombination aus Rum und Sherry reift in der Karibik für 5 Jahre in 
gebrauchten Bourbon-Fässern. Danach in Spanien für 3 Jahre in gebrauchten Dos Cortados-

Sherry-Fässern und dann noch weitere 2 Jahre in den Sherry-Fässern der Sorte Pedro Ximenez. 

11,00 

Im vorherigen Jahrhundert gründete Sanchez Romate auf Kuba ein Unternehmen,  
welches Sherry und Brandy importierte. Seinen eigenen Rum lagerte er dann in den 

gebrauchten Sherry-Fässern seiner Lieferanten. 

7,00 

Aromatisch-milder Anejo-Rum. Aromen, Geschmack und die Güte von frischem Zuckerrohr. 

7,00 

Dieser Rum erinnert geschmacklich an einen typischen Agricole-Rum, geprägt von einer 
subtil-fruchtigen Süße und herben Aromen. Er schmeckt hervorragend auf Eis. 

11,00  



 

Vereinigtes Königreich 
 

 

Einst nur der englischen Marine zugänglich, ist Pussers Rum seit einiger Zeit  
auch für »Landratten« verfügbar. Ein kräftiger Navy Rum,  

mit süßlichem Bukett und feiner Würze. 

11,00 

Wunderschöner Blend. Der extreme Reifeprozess von 40 Jahren in speziellen Limousin-
Eichenfässern hat die makellose Farbe und Konsistenz eines raren Cognacs zufolge.  

Stark limitiert und jede Flasche von Hand abgefüllt. 

11,00 



 

Australien – Japan 
 

 

In amerikanischer Weißeiche gereift, floral, fruchtig, Noten von Eichenholz und  
Karamell im Aroma dominiert die Melasse, sehr weich am Gaumen. 

7,00 

Bestes Zuckerrohr aus Fidschi, pot-still Destillationsverfahren, min. 3 Jahre in 
Bourbonfässern gereift, dunkles Karamell, Vanille, Rosine, reife Pflaume, Bitterschokolade. 

6,00 

Charakteristika eines weichen und frischen Rums. Exquisite Mischung aus delikater 
Schokolade, Aprikose, Pfirsich, Ingwer und Zimtnoten umspielen den Gaumen. 

15,00  



 

Philippinen 
 

 

Die Philippinen widmen sich ebenfalls dieser Spirituose aus Zuckerrohr, genau genommen ist 
an den reinen Zahlen gemessen doch tatsächlich dieser Archipel aus zahlreichen Inseln der 

größte Rummarkt der Welt! Es werden aber fast ausschließlich Rums im Land selbst 
hergestellt und genossen. 

 

 

Leicht und fruchtig in der Nase. Delikat im Mund mit einem langen Finish.  
Noten von Vanille, Honig und kandierten Früchten. 

9,00 

Der exklusive Rum & Cane Merchants Philippines XO aus Asien besitzt Seltenheitswert  
und ist etwas für Sammler sowie Kenner auf der Suche nach Abwechslung. 

9,00  



 

Thailand – Indien – Nepal 
 

 

Aus bester Zuckerrohr-Melasse hergestellter Blended Rum aus Asien,  
der in Eichenfässern gelagert wurde. 

5,00 

Reifezeit von 7 Jahren. Er schmeckt weich und mild.  
Im Geschmack bemerkt man Noten von Kakao und Mandeln. 

6,00 

Normalerweise lagert Rum in eher tropischem Klima, dieser hier jedoch,  
in kalten Temperaturen nahe des berühmtesten Gebirges der Welt. 

11,00  



 

Afrika – Mauritius 
 

 

Warme Gewürze, reiche Früchte und Karamell. Der Rum lagert mindestens 6 Jahre in 
Eichenfässern. Der Rum par excellence. 

18,00 

Aroma nach Vanille mit dezenten Holznoten. Lagert für mindestens 4 Jahre in Eichenfässern. 
Der Rum par excellence. 

15,00 

Nach seiner Destillation reift dieser Rum mindestens 5 Jahre in ausgewählten französischen 
Limousin-Eichefässern und in Portweinfässern. Sein Geschmacksprofil ist komplex, 
vielschichtig, aromareich und frisch mit Noten von Tabak und exotischen Früchten. 

7,00  



 

Afrika – Mauritius 
 

 

Der weiche weiße Rum aus Afrika. Basisnoten von Kirsche und Kardamom,  
gefolgt von Muskat, Vanille, Zimt und Zitrus. 

13,00 

Florale und pfeffrige Aromen mit frischem Zuckerrohr. Am Gaumen süßlich  
mit Noten von Karamell, Gewürzen und exotischen Früchten 

9,00 



 

Afrika – Madagaskar – Seychellen 
 

 

Aromen von Pflaume, orange, Banane mit würzigen Noten und leichtem Holzgeschmack. 

11,00 

Exotische Aromen von Vanille, Karamell und Zuckerrohr. Am Gaumen würzige Noten  
die in Creme Brulée umschlagen. 

19,00 

Von der Trois Frères Distillerie La Plaine in pot-stills gebrannt ist er benannt nach einer 
Region auf Mahe, 8 Jahre im Eichenfass gereift, Aroma: Toffee, Honig, Sirup, Karamell, 

Ingwer, Vanille, leichte Trockenfrucht, seidig 

11,00  



 

Ron Centenario 
 

 

Er eignet sich dank seiner sanft süßlichen Note ideal zum Mischen von Daiquiris,  
Cuba Libres und für andere Cocktails, aber auch zum pur genießen. 

8,00 

Süßer, milder und mit etwas runderem Geschmack, eignet sich dieser Rum vor allem zum Genuss 
auf Eis oder pur – kann aber auch für edle Cocktails verwendet werden. 

8,00 

Durch die maßvolle Verwendung von »Pot Still«-Rums zeigt sich dieser relativ junge Rum sehr 
kultiviert, weist jedoch die typischen Ecken und Kanten auf, die man von einem echten Rum 

erwartet. Für Kenner ein Geheimtipp! 

9,00  



 

Ron Centenario 
 

 

Rum der Super-Premium Klasse. Er wird im Solera-Verfahren aus bis zu 20 Jahren alten Rums 
hergestellt. 2009 beim Internationalen Spirituosen Wettbewerb mit Gold ausgezeichnet! 

12,00 

Noch milder als der 20 Jahre alte Solera, gleichzeitig spritziger als der extrem milde und 
ausgewogene 30 Jahre alte »Edicion Limitada«. Die goldene Mitte zwischen Eleganz und Milde. 

14,00 

Eine exklusive Kostbarkeit, die aus bis zu 30 Jahre alten Rums im Solera-Verfahren 
hergestellt wird und eine unnachahmliche Milde und Süße an den Tag legt. 

19,00  



 

Malecon Rum 
 

 

Feine Aromen von Frucht, Vanille und etwas Eiche, weich und rund 

7,00 

Feine Frucht, etwas Eiche, mundfüllend, weich und rund 

9,00 

Schönste Trockenfrucht, feine Holznote, sehr gelungen, rund und weich. 

11,00 

Sehr weich, würzig aber fein, Aromen von Kaffee, Aprikose und Vanille 

13,00  



 

Malecon Rum 
 

Der Malecon Reserva Imperial 25 Jahre ist einer der ältesten Rumsorten auf dem Markt. 
Sehr weich und mundfüllend, äußerst harmonisch in seiner vielschichtigen Aroma-Palette. 

15,00 

Im Geschmack ist er leicht trocken, dominiert von Dörrobst und Vanille, welche durch 
sanften Tabakgeschmack und einer Nuance antikem Holz abgerundet wird. 

24,00 

Noten von Zimt, Vanille und tropischen Früchten. Fruchtig und weich mit  
süßen Nuancen von Holz und Tabak. 

25,00  



 

Dictador Rum – Venezuela 
 

 

Weich im Geschmack mit einer wunderbaren Mischung von Karamell, geröstetem Kaffee, Kakao 
und Honig. Die Eichenwürze bringt sich ideal in dieses Geschmacksgefüge ein. 

9,00 

Dieser Rum wird aus »Virgin Sugar Cane Honey«, welcher aus der Erstpressung von Zuckerrohr 
entsteht, hergestellt. Süße Noten von Karamell und Vanille, aber auch Aromen von Kaffee, 

Toffee und Eiche. 

12,00 

Dieser Rum wird aus einer Mischung von Melasse aus Zuckerrohr fermentiert und im 
Solerasystem in alten Sherry-Fässern gelagert, wodurch er seine süße, karamellige Note 

erhält. Gerösteter Honig, süße, pure Vanille, Toffee, Eiche und Karamell. 

15,00 

Begeistert mit Noten von Kaffee, Schokolade und Karamell. Pur getrunken ist er ein wahrer 
Genuss, aber auch um Cocktails zu veredeln, ist er geeignet. 

15,00 



 

Plantation Serie 
 

 

Die exklusiven Rums aus der Serie Plantation sind rare Schätze von unabhängigen 
Destillerien, die meistens in den dazugehörigen Zuckerrohrfeldern liegen und auf ihre 
eigene traditionelle Art produzieren. Plantation Rums lagern nach der Destillation in 

Holzfässern aus Limousin-Eiche, in denen vorher Cognac, Armagnac und Whisky gelagert wurde. 

 

 

2001 destilliert, 8 Jahre in Eichenfässern gereift, 2009 abgefüllt, 
Geschmack: komplex, körperreich, süß, fruchtig, leichte Eiche, frisches Gebäck, Vanille, 

9,00 

2001 destilliert, 8 Jahre in Eichenfässern gereift, 2009 abgefüllt, 
Geschmack: leichte Torfnote, Trockenaprikose, feiner Hauch von Leder, helle Gewürze,  

9,00 



 

Plantation Serie 
 

 

2001 nach alter Tradition in kleinen Kupferbrennblasen destilliert, im Jahr 2009 abgefüllt, 
Geschmack: floral, viel Tiefe, helle Gewürze, reife, exotische Früchte 

9,00 

2005 nach alter Tradition in kleinen Kupferbrennblasen destilliert 
9 Jahre Reifezeit in Eichenfässern, 2010 abgefüllt, 

Geschmack: Erinnert komplett an Calvados der trockenen Art, Holz, herb-fruchtige Süße 

11,00 

Ein Cuvée verschiedener 5-Jähriger Barbados-Rums. Zunächst reiften diese im Heimatland in 
Bourbon-Fässern, bevor sie weitere 4 Monate in ehemaligen Cognacfässer lagern 

Geschmack: weich, vollmundig, schöne Süße, leichter Karamellton mit Vanillenoten, 

8,00 

Sein Aroma ist sehr intensiv – es hat viele Facetten. Besonders heraus sticht dabei der 
Duft von flambierten Bananen, doch auch Mandeln und fruchtige Rosinen prägen den Duft. 

Geschmacklich zeichnet er sich durch eine Reichhaltigkeit aus, die man sonst selten findet. 

13,00  



 

Plantation Serie 
 

 

Plantation 20th Anniversary ist ein Cuvée verschiedener sehr alter Barbados-Rums in 
traditionellen Kupferbrennblasen destilliert, zunächst für 12 Jahre in Bourbon-Fässern auf 

Barbados gereift, dann weitere 12 Monate in ehemaligen Cognacfässer. 
Geschmack: Sehr ausgewogen, weich und sanft, fast lieblich 

11,00 

Stark und zugleich elegant, weich und harmonisch, ein Hauch Banane und Vanille.  
Im Abgang vollmundig und lang 

5,00 

  



 

Kirk and Sweeney 
 

 

Kirk & Sweeney war ein berüchtigtes Schmugglerschiff, das während der Prohibition Anfang 
des 20. Jahrhunderts über einen geheimen Seeweg feinsten Rum aus der Karibik in den 
Nordosten Amerikas schmuggelte. Auf der zwiebelförmigen Flasche erkennt man eine alte 

Seekarte, welche die heimliche Route des Schoners zeigt. 

 

 

12-jährige Reifezeit, süß mit Noten von Karamell und getrockneten Früchten 

9,00 

18-jährige Reifung, Süße Vanille, Rosinen und andere Trockenfrüchte.  
Würzige Noten von Muskat und Zimt verschmelzen mit intensiven Holzaromen. 

12,00 

23 Jahre gereift, Intensive Röst- und Holznoten, Toffee, Honig, gereiftem Rum  
und Karamell mit einem Hauch von Mandel und Vanille 

15,00  



 

Havana Club Serie 
 

 

Havana Club ist die Rummarke Nr. 1 in Deutschland – echter kubanischer Rum,  
der ausschließlich in Kuba und nur aus kubanischen Rohstoffen produziert wird.  
Unsere kubanischen Maestros Roneros gelten als die besten Rummaster der Welt und  

müssen eine mindestens 15jährige Ausbildung durchlaufen.  
Alle HavanaClubQualitäten reifen mindestens zwei Jahre im Eichenfass. 

 

Im Aroma punktet er mit großzügigen, nicht zu kräftigen, fein süßen Noten. Unterschwellig 
holzig wirkende Vanille bestimmt das Bild. Karamell gesellt sich dazu und verleiht dem 

Bouquet etwas Weiches. Für einen fruchtigen Touch sorgen Orangenschalen. 

7,00 

Havana Club Añejo 15 Años – wiederholtes Blending und die natürliche Alterung der 
ausgewählten Rums und Aguardientes in alten Eichenfässern ergeben das typische Tanninaroma. 
Der Geschmack ist lang anhaltend, im Abgang klingen Noten von Schokolade und Kokosnuss an 

2 cl   13,00   |   4 cl   20,00 

Um die »Selección de Maestros« zu kreieren, wählen die Maestros Roneros gemeinsam die 
feinsten gealterten Rums, Leicht karamellig mit Akzenten von gebrannten Pekan-Nüssen und 

Gewürzen die Tabakaromen und die holzige Note enthüllen seine robuste Herkunft 

13,00  



 

Aus unserer Schatzkammer 
 

 

In unserer »Schatzkammer« lagern exklusive Rumsorten, die nur in stark limitierter Menge 
produziert werden oder wurden. Teilweise sind diese Rums nicht mehr erwerbbar, da sie nicht 
mehr hergestellt werden. Somit dürfen wir uns bei einigen Rumspezialitäten zu den wenigen 

Häusern zählen, welche diese noch in ihrem Angebot haben. 

 

Der Rum-Hersteller Bristol Caroni aus der Karibik hat sich auf dem internationalen Markt 
mit seinen raffinierten Jahrgangsabfüllungen einen Namen gemacht, aufgrund seines komplexen 

Aromas und seines tiefen, anregenden Geschmacks ist er weltweit sehr angesagt. 

2 cl   27,00   |   4 cl   45,00 

In den Häfen der karibischen Inseln wurden die Fässer mit regionalen Rumsorten aufgefüllt.  
So entstand der typische Navy Rum Blend aus wie Jamaica, Guyana, Trinidad und Barbados. 

9,00 

Reifte für 12 Jahre in Bourbonfässern und dann noch für 2 Jahre in spanischen Sherry-
Fässern. Er wird »straight from the barrel« in eine exklusive Flasche abgefüllt. 
Geschmack: Harmonische Süße nach Vanille, Trockenfrüchten, Eichenholz und Gewürzen 

2 cl   18,00   |   4 cl   24,00  



 

Aus unserer Schatzkammer 
 

 

Ein dunkler Rum aus English Harbour der im Jahr 1981 destilliert wurde, ein erstaunlicher 
Geschmack: Fruchtig und dick, mit Karamell, Toffee, Espresso und Kakao 

24,00 

Besteht zu 100 % aus reinem Zuckerrohrsaft und besitzt einen sehr fruchtigen Geschmack. 
Nachdem er aufwendig destilliert und gereinigt wurde, reift er für einige Zeit in 

Holzfässern, Geschmack: fruchtige Noten von Zimt und Eichenholz 

2 cl   21,00   |   4 cl   35,00 

Der Geschmack ist von würzigen Eichenaromen und süßer, fruchtiger Trockenpflaume geprägt. 
Im Gaumen zeigt er sich sehr weich und harmonisch ausgeglichen. Besonders geeignet er zum 
puren Genuss. Als Beleg für seine hohe Qualität kann man nur auf die vielen Auszeichnungen 

verweisen, die der Saint James im Laufe der Jahre gewonnen hat 

13,00 



 

Aus unserer Schatzkammer 
 

 

Aus dem weltweit feinsten Zuckerrohr gebrannt und für 10 Jahre in Fässern amerikanischer 
Eiche am Fuße des Mount Kanlaon gelagert, erlangt Don Papa 10YO seine einzigartige 

Perfektion, feine Note von Vanille und Eiche. 

2 cl   15,00   |   4 cl   22,00 

Aus der weltbekannten Demerara Destillerie, Jahrgangsrum mit rot-goldenem Schimmer.  
In der Nase sehr harmonisch, feine Nuancen von Honig, Karamell, und Schokolade.  

Dieser Rum besticht durch eine wuchtige Komplexität, ist satt und wunderschön lang, 

2 cl   41,00   |   4 cl   78,00 

Der Pyrat Cask 1623 ist feinster Premium-Blend aus sehr lange in Limousin-Eichenfässern und 
frisch ausgebrannten amerikanischen Weißeiche-Fässern gereiften karibischen Rums. 

Geschmack: Schwer, würzige Textur, begleitet von Toffee, Trockenfrucht, und edlen Hölzern. 

2 cl   21,00   |   4 cl   38,00  



 

Aus unserer Schatzkammer 
 

 

Limitierte Abfüllung mit Jahrzehnte alten Destillaten der Destillerie. Filigrane Honigsüße 
und Karamell, werden langsam durch eine nussige Zitrusnote abgelöst und enden mit einem 
Hauch von frischer Muskatnuss. Steht sehr lang am Gaumen mit einer feinen Mandelnote 

2 cl   45,00   |   4 cl   86,00 

Dieser Rum bietet eine enorme Aromenvielfalt. Im Duft entfaltet der Rum frische Noten von 
Tabak, Orangen, Melasse und Karamell, aber auch Aromen von Sherry und Vanille,  

die ihre volle Vielfalt erst im Geschmack zeigen. 

19,00 



 

Aus unserer Schatzkammer 
 

 

Dieser hochwertige Rum stellt einen Blend aus Destillaten dar, die eigens von Master 
Blender (Maestro Ronero) Asbel Morales ausgesucht wurden. Er hat sich dafür mit dem 
ebenfalls renommierten Zigarren-Sommelier Fernando Fernandez Milian zusammengetan.  
Das Ziel der beiden war es, einen perfekt ausbalancierten Premium-Rum zu kreieren,  

der sich bestens mit einer Zigarre kombinieren lässt. 

2 cl   29,50   |   4 cl   56,00 

Rumrarität der ältesten und erlesensten Brände der Destillerie, kreiert vom berühmten 
Master-Ronero Don Jose Navarro. Dichte Komplexität, vielschichtig mit feinsten Röstaromen. 
Der Geschmack ist intensiv nach dunkler Schokolade, tropischen Gewürzen und Zedernhölzern. 

2 cl   78,00   |   4 cl   148,00 

Das Spannende für die deutschen Konsumenten ist dabei, dass der hiesige Markt meist einer 
der ersten ist, die die neuen Havana Club Destillate serviert bekommen. Allerdings handelt 

es sich bei der aktuellen Abfüllung um eine auf 2.500 Flaschen limitierte Edition. Der 
Anlass der Veröffentlichung jenes Jahrgangs-Rums ist das kubanische Habanos Cigar-Festival. 
Stammt aus 80 Jahre alten Eichenfässern. Vorerst wird er nur auf 10 verschiedenen Märkten 
gestartet. Offiziell bekannt sind hiervon nur China, Kuba und Großbritannien. Wann, ob und 
in welcher Stückzahl er im deutschsprachigen Raum erscheinen wird, ist noch nicht bekannt. 

2 cl   39,00   |   4 cl   69,00  



 

Rumflights 
 

 

Die ersten Schritte in Richtung Rum für interessierte Neulinge und eine Chance  
für den Rum-Liebhaber, neue Spezialitäten aus der größten Rumsammlung Süddeutschlands zu 

entdecken. Unser Bar-Team stellt für Sie eine Selektion aus fünf verschiedenen Destillaten 
nach Herstellern, Regionen, Reifegraden und Aromen zusammen und berät Sie mit 

Hintergrundwissen und einem Händchen für Geschichten.  

 

 

5 verschiedene Rumspezialitäten aus 5 Kontinenten  

oder 5 Rumsorten Ihrer bevorzugten Region 

oder 5 Geheimtipps und Empfehlungen unserer Barkeeper 

 

NEU: Probieren Sie exklusive und limitierte Sondereditionen 

 

20,00 

jeden Montag und Dienstag  



 

Rumflights 
 

 

15,00 

49,00 

4 verschiedene Rumsorten 

Von Sonntag bis Donnerstag 

29,00 

 

Eine erlesene Liaison, tief verwurzelt in der kubanischen Kultur.  
Für ein perfektes Zusammenspiel der Aromen haben sich die Kultmarken Havanna Club  
und Cohiba zusammengetan und den Havanna Club Unión kreiert. Verkosten Sie ihn  

mit einer Cohiba Zigarre auf unserer Hemingway Bar Terrasse. 

45,00   



 

Zigarren 
 

 

Jedes einzelne Blatt dieser handgefertigten Zigarre vom Format Perla stammt aus Kuba.  
Am Anfang etwas kräftig, ändert sie ihr Auftreten zur Mitte in ein sehr  

feines erdig-würziges Aroma. Das Zugverhalten ist etwas fest.  
Der Rauch bleibt trotz ihrer Größe kühl und wird nicht scharf.  

13,50 

Viva Cuba! Eine Havanna für Einsteiger, leichter als die meisten erwarten, präsentiert sich 
diese hervorragend gerollte Zigarre in Nuancen von Röstaromen bis hin zu einer deutlichen 

Würze, welche aber niemals streng oder bitter wirkt. Der Geschmack ist traumhaft. 

24,50 

Eine der ältesten kubanischen Marken ist die Partagás. Eine wunderbare Optik und das 
ausgezeichnet verarbeitete Deckblatt lassen den Rauchgenuss bereits erahnen. Angenehm 
würzig und schokoladig, nicht zu scharf oder stark, mit einem Aroma von süßem Kakao. 

17,50  



 

Zigarren 
 

 

Diese Petit Corona besitzt einen stärkeren Zug. Geschmacklich angenehm, mit einer hellen 
Frucht-Nuss-Kakao-Créme-Note, mild-würzig im Geschmack ist sie die perfekte Begleitung  

für ein schnelles abendliches Vergnügen. 

9,50 

Hergestellt in der Tabadom Manufaktur (Davidoff Zigarren) der Dominikanischen Republik. 
Sehr mild im Geschmack, ideal für Einsteiger, da sie nicht mit einer Fülle  

an Aromen aufwartet. 

16,50 

Die Optik ist berauschend und das Brennverhalten sehr gut. Sie ist vollaromatisch vom 
Anfang bis zum Ende. Benannt nach dem ehemaligen britischen Premierminister,  

der sich durch seinen konsequenten Zigarrengenuss diese Ehre erwarb. 

22,50 

  



 

 
HERZLICH WILLKOMMEN IM HOTEL VIER JAHRESZEITEN STARNBERG 
 

Seit 2006 bieten wir Ihnen in unserem privat geführten Vier Sterne Superior Hotel den passenden Rahmen für 

erstklassige Tagungen bis 256 Personen, private Feiern in stillvollem Ambiente sowie die richtige Location für 

einzigartige Events. Verbunden durch ausgezeichneten Kulinarik bilden das Gourmetrestaurant Aubergine, das 

à la carte Restaurant Oliv’s sowie die Hemingway Bar ein stimmigen Dreiklang, der Ihren Aufenthalt zu etwas 

ganz Besonderem werden lässt. 

 

Wählen Sie für Ihre Übernachtung aus 126 stilvoll eingerichteten Zimmern und Suiten mit zahlreichen 

Annehmlichkeiten. Bei Interesse zu unseren vielfältigen Angeboten – zögern Sie bitte nicht uns zu 

kontaktieren, oder vereinbaren Sie an der Rezeption einen Termin – wir organisieren gerne eine persönliche 

Hausführung für Sie. 

 

 

GOURMETRESTAURANT AUBERGINE 
Das Gourmetrestaurant Aubergine, ausgezeichnet mit einem Michelin Stern, erwartet Sie jeden Dienstag bis 

Samstag. Erleben Sie kreative Kochkunst, schnörkellos und klar inszeniert, gepaart mit exzellentem Service in 

entspannter Atmosphäre. Im Zentrum der außergewöhnlichen Food -Kreationen steht jeweils ein Hauptprodukt, 

welches durch korrespondierende Aromen, Texturen und Farben zum Glänzen gebracht wird. Alle vier bis 

sechs Wochen inszenieren Maximilian Moser und sein Team einzigartige Menü -Kompositionen – hier bleibt 

kein noch so ausgefallener Wunsch unerfüllt. Wir freuen uns auf Ihren Besuch. 
  



 

 
RESTAURANT OLIV’S 
Im Restaurant Oliv’s erwarten Sie an 365 Tagen im Jahr kreative Kompositionen, die Ihrem Gaumen Freude 

bereiten. Für unsere à la carte Gerichte und Menüauswahl verwenden wir stets erstklassige Zutaten, sowie 

regionale und saisonale Produkte. Kulinarische Highlights wie das „Rendezvous mit Ihrem Hummer“ in den 

Sommermonaten, der „Vier Jahreszeiten Brunch“ immer sonntags von Oktober bis Mai, sowie unsere 

abwechslungsreichen Buffetkreationen setzen genussvolle Akzente für Ihr Geschmackserlebnis. Wir freuen 

uns heute Ihr Gastgeber zu sein und wünschen Ihnen eine angenehme Zeit und guten Appetit.  

 

 

Alle Highlights und kulinarischen Events finden Sie in unserem Kulinarischen Kalender.  

Werden Sie unser Fan auf Facebook und profitieren Sie zusätzlich von saisonalen Angeboten.  


