HOTEL

STARNBERG

Hauptspeise:
Gegrillte Garnelen an griinem Spargel und mediterraner Fregola Sarda

Dessert:
Nougatmousse mit Beerenragout und Vanillecrumble

Weinempfehlung:
WeiBer Grauburgunder ,Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg® vom Weingut MeBmer aus dem Jahr 2018

Hauptspeise:
Gebratenes Lammniisschen mit Krauterkruste an buntem Spargelragout und Kartoffelgratin

Dessert:
Erdbeertiramisu

Weinempfehlung:
Pinot Noir vom Weingut Stadlmann aus dem Jahr 2017

Bestellung: bis 2 Stunden vor Abholung per E-Mail an reservierung@vier-jahreszeiten-starnberg.de oder unter der
Telefonnummer +49 (0) 8151 / 4470-0

Abholung: an allen drei Tagen 11:30 Uhr bis 13:00 Uhr und 18:00 Uhr bis 20:00 Uhr

Bezahlung: Bar, Karte oder via PayPal Uber kreditoren@vier-jahreszeiten-starnberg.de (Verwendungszweck: Ihr Name)

Preis:

Hauptgericht EUR 19,- pro Person
Dessert EUR 6,- pro Person
Weinflasche EUR 19,-
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