


LAGE UND ANFAHRT

 S-Bahn Starnberg Nord 500 m / 5 Min.

 Privatflughafen Oberpfaffenhofen 16 km/19 Min.

 München Hauptbahnhof 25 km/30 Min.

 Messe MOC 35 km/40 Min.

 Messe ICM 35 km/45 Min.

 Flughafen München MUC 66 km/50 Min.





 126 Zimmer; 117 Superior Zimmer, 9 Suiten

 einziges, inhabergeführtes, DEHOGA klassifiziertes Vier Sterne Superior Hotel in der Region

 modernstes Meetinghotel südlich von München

 ideale Lage vor den Toren Münchens für Sightseeing und Incentives 
(z. B. Starnberger See, Kloster Andechs, Oktoberfest etc.)

 sehr gute Anbindung an Autobahn & S-Bahn

 umfassendes Kulinarik-Konzept: Meet Culinary

 Gourmetrestaurant Aubergine – ausgezeichnet mit einem Michelin Stern

 Restaurant Oliv’s – klassisch-bodenständige Küche

 Hemingway Bar – größte Rumauswahl Süddeutschlands

 Certified Conference Hotel®, Certified Business® sowie Certified Green Hotel®

 kodexkonformes Tagungshotel für die Pharmabranche

HOTEL VIER JAHRESZEITEN STARNBERG



FAKTEN ZU DEN ZIMMERN

 117 Superior Zimmer (ca. 28 m2), 9 Suiten (52 m2 bis 62 m2)

 11 Familienzimmer (2 Zimmer mit Verbindungstür)

 2 barrierefrei eingerichtete Zimmer

 individuell regulierbare Klimaanlage/Heizung in allen Räumen

 42 Zoll Flachbild-TV

Folgende Leistungen sind in Ihrer Übernachtungsrate bereits inkludiert:

 Frühstücksbuffet mit Live-Cooking Station 

 W-LAN Highspeed Internet im ganzen Haus

 Minibar über den gesamten Aufenthalt

 Nutzung der Nespressomaschine® auf dem Zimmer

 Nutzung von Sauna-, Dampfbad- und Fitnessbereich im 5. Stock 
mit Blick über Starnberg

 internationale Zeitungen und Zeitschriften in der Lobby















FRÜHSTÜCKSBUFFET

 mit Live-Cooking Station täglich 6:30–10:00 Uhr

 an Wochenenden und Feiertagen 7:00–10:30 Uhr



PURE ENTSPANNUNG

 kleiner aber feiner Wellness- und Fitnessbereich im 5. Stock

 Panoramaterrasse mit Blick über Starnberg

 Finnische Sauna, Dampfbad und Fitness-Cardio-Geräte



GOURMETRESTAURANT AUBERGINE

 ausgezeichnet mit einem Michelin Stern

 außergewöhnliche Food-Kreationen

 Di–Sa, Feiertage Schließzeiten vorhanden

 max. 44 Sitzplätze, exklusiv buchbar

















RESTAURANT OLIV’S

 klassisch, bodenständige Gerichte im stilvollen Ambiente

 geöffnet an 365 Tagen im Jahr

 kulinarische Highlights: Vier Jahreszeiten Brunch, Azubi-Gourmet-Menü











HEMINGWAY BAR

 größte Rumauswahl im süddeutschen Raum

 jeden Mi–Sa Piano-Live-Musik ab 21:00 Uhr

 täglich geöffnet ab 9:00 Uhr bis mindestens 1:00 Uhr







MEET CULINARY

Als Full-Service Dienstleister setzt das Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg neue 
Maßstäbe bei Meetings, sowie Events und realisiert Ihre maßgeschneiderte 
Veranstaltung professionell und zuverlässig auf First-Class Niveau – mit exzellenter 
Kulinarik. 



 größter, säulenfreier Meetingbereich der Region mit 400 m2

 Veranstaltungsfläche bis 256 Personen

 5 multifunktionale, säulenfreie, schallisolierte Meeting- und Veranstaltungsräume im EG

 alle Räume frei kombinierbar mit Tageslicht, große Fensterfront mit Terrassenzugang

 alle Räume komplett verdunkelbar und individuell klimatisierbar

 Hightech Ausstattung und modernste Tagungstechnik

 4 exklusive Meetingsuiten im 5. Stock mit Blick über Starnberg

 kostenfreies W-LAN Highspeed-Internet im gesamten Haus

 ausgezeichnet Tagen im Certified Conference-, Certified Business- und Certified Green Hotel®

 unter den TOP 250 Tagungshotels Deutschlands geführt

 Full-Service Dienstleister auf First-Class Niveau

BANKETT & MEETINGS



VERANSTALTUNGSKAPAZITÄTEN



























WÄHLEN SIE IHRE MEETINGPAUSCHALE

Wir bieten Ihnen unsere Superior Meeting Package.

Wenn Sie mehr wünschen, können Sie weitere Zusatzleistungen hinzubuchen.



 säulenfreier Tagungsraum bis zu 8 Stunden Tageslicht

 Tagungsraum mit Tageslicht und Terrassenzugang, komplett verdunkelbar

 kostenloses W-LAN Highspeed Internet im gesamten Haus

 individuell klimatisierbare Veranstaltungsräume

 Full-HD Beamer, Flipchart, Pinnwand und Moderatorenkoffer

 Schreibunterlage mit Block und Stift

 professionelle Meetingbetreuung während der Veranstaltung

 ergonomisch geformte Stühle

IHR SUPERIOR MEETING PACKAGE BEINHALTET FOLGENDE LEISTUNGEN:

RAUM/TECHNISCHE AUSSTATTUNG/SERVICE

 2 Kaffeepausen mit Kaffee/Tee und wechselnden, 
saisonalen Produkten

KAFFEEPAUSE

 3-Gänge Menü oder Buffet à la Chef

MITTAGESSEN INKLUSIVE MINERALWASSER

 Unlimitiert Mineralwasser im Tagungsraum

 Ganztägige Kaffeespezialitäten vor dem Bankettbereich

TAGUNGSGETRÄNKE

EUR 64,– pro Person und Tag



PACKAGE UPGRADES –INDIVIDUALISIEREN SIE IHR MEETING:

 Brain-Elements - Knobelspiele 5,00

 Bayerisches Original – Einführung in bayerische Gepflogenheiten ab13,00

 Neue Energie – kurze Yoga Einheit 13,00

 Flying-Fingerfood à la Chef 5,00

 4-Gänge Menü à la Chef 10,00

 5-Gänge Gourmet-Menü à la Chef 26,00

Preise in Euro, pro Person und Tag

UPGRADE IHRER KAFFEEPAUSE

UPGRADE MITTAGESSEN INKLUSIVE MINERALWASSER



PACKAGE UPGRADES –INDIVIDUALISIEREN SIE IHR MEETING:

 Begrüßungskaffee/-tee vor dem Bankettbereich mit Butterbrez’n 5,50

 unlimitierte Soft Drinks während der Veranstaltung im Tagungsbereich 5,00

 1 h/2 h Getränkepauschale zum Mittag- oder Abendessen 
(Hauswein, Bier, Soft Drinks) 16,00/28,00

 3 h/4 h Hemingway Bar Pauschale inklusive Barkarte 54,00/69,00

Preise in Euro, pro Person und Tag

GETRÄNKEPAUSCHALEN



PACKAGE UPGRADES –INDIVIDUALISIEREN SIE IHR MEETING:

 3-Gang Menü + Amuse-Bouche + Sorbet oder Buffet à la Chef 32,00

 4-Gang Menü + Amuse-Bouche + Sorbet oder Fingerfood à la Chef 44,00

 6-Gang Gourmet-Menü, 2 Amuse-Bouche, Kaffee & Petit Fours 79,00
(auf Anfrage, nach Verfügbarkeit)

Aufpreis zu Ihrer Pauschale

Preise in Euro, pro Person und Tag

ABENDESSEN INKLUSIVE MINERALWASSER







 säulenfreier Tagungsraum bis zu 8 Stunden Tageslicht 

 Tagungsraum mit Tageslicht und Terrassenzugang, komplett verdunkelbar

 kostenloses W-LAN Highspeed Internet im gesamten Haus

 individuell klimatisierbare Veranstaltungsräume

 Full-HD Beamer, Flipchart, Pinnwand und Moderatorenkoffer

 Schreibunterlage mit Block und Stift

 professionelle Meetingbetreuung während der Veranstaltung

 ergonomisch geformte Stühle

FERIEN-SPECIAL:

RAUM/TECHNISCHE AUSSTATTUNG/SERVICE

 2 Kaffeepausen mit Kaffee/Tee und wechselnden, 
saisonalen Produkten

KAFFEEPAUSE

 3-Gänge Menü oder Buffet à la Chef

MITTAGESSEN INKLUSIVE MINERALWASSER

 Unlimitiert Mineralwasser im Tagungsraum

 Ganztägige Kaffeespezialitäten vor dem Bankettbereich

TAGUNGSGETRÄNKE

EUR 59,– pro Person und Tag



Ein Meeting Package für Kulinariker.

Das Superior Meeting Package wird ergänzt durch: 

 Clement-Pralinen im Meeting Raum als kulinarische Begrüßung

 Gruß aus der Küche

 Monaco-Mineralwasser als Erfrischung

 1 Glas Champagner als Aperitif nach dem erfolgreichen Meeting an der 
Hemingway Bar oder auf der Sonnenterrasse mit Blick über Starnberg

 5-Gänge Abendmenü im Gourmetrestaurant Aubergine

ab EUR 179,– pro Person & Tag

GOURMETPACKAGE:



SPANNENDE RAHMENPROGRAMME

 Outdoor

 Indoor

 Kulinarik

 Sport

 Führung

 Kultur

 Action

 Tour

 Workshop

 Kreativ

 Entertainment

 Teambuilding















REFERENZEN



ANSPRECHPARTNER

Tobias Baumann

Director of Sales

Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg

Münchner Straße 17

82319 Starnberg / Munich

Phone: +49 (0) 81 51 / 44 70-155

Fax: +49 (0) 81 51 / 44 70-161

Mobil: +49 (0) 1 62 / 2 77 2 372

tobias.baumann@vier-jahreszeiten-starnberg.de



ANSPRECHPARTNER:

Mirjan Markovic

Junior Sales Manager 

Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg

Münchner Straße 17

82319 Starnberg / Munich

Phone: +49 (0) 81 51 / 44 70-154

Fax: +49 (0) 81 51 / 44 70-161

mirjan.markovic@vier-jahreszeiten-starnberg.de



Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!


