k&

C?//uo;g fZC/ ?&/wﬁ&c @4@// /L(/«//f(////)

4

e abwechslungsreicher Job in einem Vier Sterne
Superior Hotel mit ausgezeichneten Restaurants

e Willkommenspramie EUR 500 netto bei bestandener
Probezeit

+ Ubertarifliches Gehalt

e 27 Tage Jahresurlaub

e Passgenaue Uniform und Reinigungs-Service

* Ein Dauerparkticket fiir unsere eigene Tiefgarage

* Bei Bedarf ein Zimmer in einer unserer
Personal-WGs in Starnberg

Das Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg steht fir Qualitat
auf hochstem Niveau. Das Gourmetrestaurant Aubergine
wurde seit 2014 jahrlich mit dem Guide Michelin ausge-
zeichnet. Zudem wurde das Hotel wiederholt als bestes
Certified Business Hotel Bayerns ausgezeichnet.

* Eigenverantwortliches Bestellen der Waren am
Posten

* Produktion fir das tagliche Geschaft

* Umsetzung des HACCP-Konzepts

* Anleitung und Einweisung unserer Jungkdche und
Auszubildenden

* Vorschlage zur Verbesserung aller Arbeitsablaufe

» Aktive Mitarbeit bei der Gestaltung der neuen Speise-
karten und Menus

* Gute Deutsch-Kenntnisse
* Ausbildung zum Koch /zur Kéchin m/w/d)
* Berufserfahrung in der gehobenen Kiiche

* RegelmaBige Personalfeiern und -Incentives
* 30% Personalrabatt in unseren drei F&B-Outlets
* Family- & Friends-Raten in iiber 120 Partnerhotels

Sarah Wudy

Human Resources

Telefon: 08151/4470 167

E-Mail: bewerbung@vier-jahreszeiten-starnberg.de


https://www.vier-jahreszeiten-starnberg.de/karriere/
https://www.facebook.com/hotelvierjahreszeitenstarnberg/ 
https://instagram.com/hotelvierjahreszeitenstarnberg?utm_medium=copy_link
https://youtube.com/playlist?list=PLd4GJ4ecFUSO5h0Mp3Rjb2Przi4uoyvFZ

